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Willkommen bei Butcher’s Cut, wo Metzgermeister fUr amerikanische Steakhouse-Tradition mit hochster Qualitat sorgen.
Geniefben Sie erstklassige gereifte Steaks, kilhne Weine aus der Neuen Welt und mit Leidenschaft gemixte Cocktails.

Genielen Sie ein vollmundiges Erlebnis mit einem Dreigdngemenii™ Men( und amerikanischem Black Angus.

Menii
VORSPEISEN HAUPTGERICHTE
x Wir servieren ausschliefSlich 100 % natiirlich aufgezogenes
BURRATA-F Fg:;]; }[( 2‘1 3‘572[501- E-BEETE zertifiziertes Angus-Rindfleisch.
GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST
KCBO ‘3‘%23 ZE Zﬁi%fugéz IE: Succotash-Bohnen-Maiseintopf, Bratenfett
KOHLENFISCH (BLACK COD)
CRAB CAKES S
Jumbo Lump-Krabben, Cajun-Remoulade, Salatblitter, Zitrone Wildreis, Kirschtomate, Nussbusser
LACHS**
6 A‘Z‘gj}: Eg? bZJ(t)mCelf E;E?:;:‘ EBEfon Gersten-Mais-Risotto, Salsa Verde, Zitrone
WAGYU-TARTAR** TOMAHAWK STEAK**
Knuspriger Wildreis, mit Ossetra-Kaviar (fﬁ; ;(;vei )
EXE 3
AUSWAHL V(z:jrSZCvlv'L?)LENTIEREN SURF & TURF**
Garnelen, Blaukrabben, amerikanischer Hummer, Hummerschwanz, zartes Files Mignon
Jakobsmuscheln, Venusmuscheln, Miesmuscheln RINDERFILET**
BONE MARROW** 230¢
Knochenmark, karamellisierte Zwiebeln, Petersiliensauce T-BONE-STEAK**
680 ¢
RIB-EYE-STEAK**
SUPPEN UND SALATE BEVEST
GERAUCHERTE TOMATENSUPPE NEW YORK SIRLOIN STEAK**
Gereifter weifSer Cheddarkdse vom Grill 400 ¢
LOBSTER BISQUE WAGYU-STEAK**
Amerikanischer Hummer, Kartoffeln LAMMKOTELETTS
400 g

KLASSISCHER CAESAR-SALAT

Riomersalat, Croditons, Parmigiano Reggiano Kise

HOUSE CHOP-SALAT
Zweifach geriucherter Speck, Eier, gewiirzte Walniisse, gereifter Cheddarkdse

WAGYU SIGNATURE DISH** (fiir zwei)

TARTAR MIT STORKAVIAR, GEBRATENES STEAK
Knusprige Kartoffel-Nori-Millefeuilles, marinierter frischer Wasabi, eingelegter leicht gewiirzter Daikon, Misojus

SAUCEN
WALDPILZE / MIT PFEFFERKORN / CHIMICHURRI / BEARNAISE**

BEILAGEN

RAUCHERKARTOFFELPUREE / RAHMSPINAT / KNUSPRIGE POMMES FRITES
GEBRATENER BLUMENKOHL / ZWIEBELRINGE / SPARGEL / ROSENKOHL

DESSERTS
LAVA-KUCHEN NEW YORK CHEESECAKE
Schokoladentkuchen mit fliissigen Kern und Vanilleeis Kiisekuchen mit frischen Erdbeeren,
gerasteten Graham-Streuseln und Minze
BANANEN-DATTEL-KUCHEN
Rum-Toffeesauce, Bananen-Eiscreme und Orangenschale ERDNUSSBUTTER-MILCHSCHOKOLADE-COOKIE

Vanilleeis

EISCREME & SORBET

Fragen Sie Ihren Kellner nach unserer Tagesauswahl

*Das Drei-Gange-Menii beinhaltet ein Gericht aus den Vorspeisen oder Suppen & Salate,
eines aus den Hauptgerichten, zwei Beilagen und ein Dessert.

Bitte informieren Sie unsere Besatzung vor dem Bestellen iiber etwaige Allergien oder Nahrungsmittelunvertriiglichkeiten.
* Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen oder halbrohen Produkten wie Fleisch (Rind, Lamm, Schwein, Gefliigel etc.),
Fisch, Krustentieren oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit geschwiichtem Immunsystem.
Einige Gerichte werden auf der Basis von Tiefkiihlprodukten zubereitet. Diese Produkte werden fachgerecht aufgetaut, um zu gewibrleisten, dass die geschmacklichen Eigenschaften nicht beeintrichtigt werden.
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